


ENTRADA

(EVI(HE DE PAN(ETA +20.000
DESGRANADO DE (HICHARRGN ~ *18.000
TA(o§ DE PAN(ETA $ 20.000
PINA ASADA $15.000

|[Con helade de vainilla y hierbs buenal)

ASADo AL BARRIL (TRAPI(loNAL) $ 43 .000
Panceta (100 gr.]

Bordiala o Costilla San Luis {100 gr.)

FPunta de anca (100 gr.}

Pechuga de pallo al limon (100 gr.)

Papa criglla o platanc maduro

Argpa o mazorca

Pina asada

Cuacamaole

Salsa de la casa

ASADo (oN SALMON $45.000
ASADo FALAFEL 330.000

*Los valores indicados son por perscna



ASADOS AL BARRIL PoR TIEMPoS
oP(I16N |

PRIMER TIEMPo
Ceviche de chicharrén al barril, wegetales
ahurmados v tostones de platano.

(EGUNDo TIEMPO

Costillas BB shurmadas acompanadas de mmix
de vegetales,  crotones de pan, tomates Cherry,
cebolla caramelizada v winagreta.

TER(ER TIEMPO

Laminmas de punia de anca andgus acompanado
de champifones portobello gratinado.,

(VARTo TIEMPo

Laminas de pechuga ahl_.n*a al liman
acompanado de papas criollas al famero.

$ §0.000

Menaje: 516.000 por persona
[Incluye platos, cuchille v tenadar),

QUINTo TIEMPO

FPifia ahurmada caramelizada acompanada de
helado vy menta.




ASADOS AL BARRIL PoR TIEMPoS
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PRIMER TIEMPo QUINTo TIEMPO
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TER(EFL TIEMPo

Bondiola de cerdo ahumada acompanada de

JLIESK e mermelada de

(u'ﬁ.?\Tﬂ TEMPﬂ

$ §0.000

Menaje: 16000 por persona
[Imcluye platos, cuchille y tenedor).
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STEVEN (ATERING

Agradece tu referencia v pone a tu disposicion &l talento vy experiencia de nuestro
equipo de trabajo.

Atentamente: T
Manica Ramirez - Administradora

(oNTA(TANOS

Q@ Cra 84 4-85 Barrio Villavicencio
) Z1E-7934056

stevencatering li@gmail com

Www STEVEN(ATERING .(oM

SfGUENOS

@ stevencatering_
0 htosvwwfacebookcomiStevencateringpersira/




